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poema El trigo en nuestra edicién anterior

Verdes, trigales verdes
como un mar de color,

de trigo verde; alli,

en ese anchuroso mar,

las espigas son las olas,

y, los tallos la profundidad
de ese mar, mar sereno,
mar en calma, antes

de la tempestad; tempestad
que ruge con rabia y, sobre
ese mar descarga esa agua
que lo iguala, ala Mar.

Cuando los trigales verdes,
rubios sean, y, de amapolas
se vistan,

apareceras tu, Abubilla,
como desde siglos haces.

Por encima vuelas tu,

0, quiza nadas, Abubilla,
en el mar de los trigales;
Abubilla como la que vi
cuando era nifio,

y, ahora de viejo, vuelvo a ver,

como mis nietos veran

y mis abuelos vieron,

ya que siempre estas tu alli,
Abubilla, entre los trigales,
trigales, que mas tarde,

al hombre, daran pan.

Hombre, que te mira

y, de su asombro no sale

al ver, lo bella que tu eres

y, tu presencia lo sorprende,
pues novedad, eres siempre.

Hermosa vestimenta,
Abubilla, tienes tu
prestancia y color,

tus plumas coloreadas,
pardas y rosadas,

y, tus alas blancas listadas,
sobre fondo negro,

se vuelven alas rayadas;

y, con tu penacho eréctil,
que recuerda a un abanico,
presto a abrirse al Sol,

en una mafana febril,

de un ferra agosto sin fin.

Pestilente es tu olor,
ahuyentador de alimafias;
y, con mondétono cantar:
...bu...bu...bu...bu,

y, tu erratico volar,

una gran mariposa pareces
y, a los insectos engafias,
iellos seran tu comida!.

Tu simbodlica presencia

en culturas milenarias,

diste mucho que pensar,
pues tu belleza lejana

y, tu proximidad repugnante,
algunas gentes recuerdas,
dificiles de olvidar.

El trigo, sera segado

y, s6lo, las raices quedaran
del trigal; trigal,

que sera de tierra,

tierra, arcillosa, y seca,
seca,

como un secarral

por el que td, Abubilla, iras;
con tu peculiar caminar,

ladando saltos o quiza,
sea volando,
uey quiza, aras de tierra,
ya que separarte no quisieras
8 de esa tierra,
que es tu tierra, mas tuya;
que de cualquiera.
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Celebrada en el CETECE una Jornada sobre Biosoluciones del Sector de Transformaf‘if'\h“,qii
Cereales promovida por el ADE Inversiones y Servicios. ‘

Jomada de difusion de:
SOLUCIONES BIOTECNOLOGICAS
SECTOR DE

TRANSFORMACION DE
CEREALES

El pasado 14 de Abril se celebr6 en el CETECE la primera Jornada de aplicacion de Bios
Sector de Transformacion de Cereales.

Panificacion, pasteleria y galletena.
La Jornada fue promovida por la Junta de Castillay Leén y la ADE In
Servicios, tuvo un marcado caracter técnico y asistieron importantes
agroalimentarias de nuestra region.

Durante las jornadas se trataron diversos puntos de vista de la aplic
Biotecnologia Agroalimentaria, presentando a las empresas un cas
“Desarrollo de productos de panaderia-pasteleria enriquecidos en p
vinicos y sus potenciales beneficios para la salud” en cuya investige ¥ :
participado el Departamento de I1+D del CETECE y la empresa Abrobiotec. Asistentes a la Jornada de Biosoluciones
Tecnoldgicas celebrada en el CETECE.

El acto fue inaugurado por D. Carmelo Seco. Director Territorial de ADE Inversiones y Servicios de Palencia, Dfa. Qristi

Secretaria técnica de VITARTIS Asociacién de Biotecnologia Agroalimentaria de Castillay Leén D. Javier Labarga
del CETECE.

/aca

=
...En F El V Encuentro Nacional de Centros Tecnoldgico se celebré en Sevillajel

pasado 26, 27 y 28 de Mayo.

W encuentro Nactonal de Centros Tecnologicos

la Junta de Andaluciay Emilio Pérez Picazo, Presidente de Fedit.
Todos ellos coincidieron en el papel fundamental que desempefian lo

creacion para el desarrollo tecnolégico e industrial de las PYMEs.
En el encuentro participaron un total de 48 Centros Tecnoldgicos entre |

La Inauguracion oficial del Encuentro cont6 la presencia de Arturo Azcorra, Di
General de Transferencia de Tecnologia y Desarrollo Empresarial del Ministe
Ciencia e Innovacion, Maria Victoria Romén, Directora General de Universidad

Tecnoldgicos a la hora de impulsar a la industria espafiola en una época de cr
gue la innovacién representa un factor de éxito fundamental en la evdlucic
cualquier sociedad o pais y en la importancia que han ido adquiriendo| des

encontraba el CETECE. Los objetivos de esta Feria Tecnoldgica se basa
favorecer el intercambio de experiencias y oportunidades entre los agiste
incentivar colaboraciones entre los Centro Tecnoldgicos asistentes al encuentro

El 19 y 20 de Mayo se celebré en Valladolid el | Congreso de Biotecnologia -
Agroalimentaria organizado por Vitartis. | '

La agrupacion de Biotecnologia Agroalimentaria de Castilla y Ledn (Vitartis) d
que el CETECE es miembro fundacional, celebr6 en Valladolid su I Congrig
Internacional de Biotecnologia Agroalimentaria. L
En dicho congreso destaco la calidad técnica de los ponentes tanto nacionalesk 1‘"
extranjeros, entre los que se encontraban investigadores y representante Ty
importantes empresas agroalimentarias espafiolas que presentaros sus casos
como Puleva Biotech, Galletas Gullén, Cascajares, Ordesay Dibag.

También se escucharon jévenes empresas de biotecnologia como Naturex Flglto ae gljo y miembros de [ directiva de Vitartis
] ) P o 9 » IS &ero de Economia D. Tomas Villanue
o Innofood pero con gran potencial y proyeccion.

Al Congreso acudieron mas de 200 asistentes, provenientes de empresas y organizaciones de toda la geografia nacio
lugar de encuentro entre los diferentes clusters biotecnolégicos espafioles entre los que se encontraban el Cluste
Madrid, Navarra, Murcia, llegaron a un preacuerdo para lo que podria ser el inicio de una futura Plataforma Tecnoldgica

info@cetece.org
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Jornadas de informacion al consumidor

El 26 de Mayo, tuvo lugar en el Centro Cultural de la Diputacion de Palencia 1ina
jornadas de informacién al consumidor organizadas por la Asociacion Prov- }
Amas de Casa, Consumidores y Usuarios (“NUBIS”). En dicha Jornada, D2 /
Alonso Gaite, Técnico Especialista del CETECE, impartié una charla sc
aspectos nutricionales del pan y sus beneficios para la salud, estando acomp
rueda de preguntas por el presidente de la Asociaciéon de Fabricantes d
Palencia, D. Manuel Gomez Lesmes. Otros temas que se trataron fueron “n
es un papel” a cargo del profesor D. Juan A. Giadilla Cermefo, “diab
enfermedad de la sociedad” por el doctor en medicina interna D. Ignacio
Diego y por ultimo “como interpretar bien la publicidad” a cargo de D2 C
Navarro directora de la Cadena Ser en Palencia. Las jornadas fueron inaug 8%
D. Heliodoro Gallego Cuesta, Alcalde de Palencia y por el Delegado de la Junta de
Castillay Ledn D. José Maria Hernandez.

CETECE se incorpora al grupo Alimentacion y Salud de la Plataforma Tecnol6g
' ] Food for'ljife. . 5 & Q-a.\t\

El pasado 20 de abril se celebro la 82 Reunién del Grupo Alimentaciény Salud en la .,\0‘\,\ '\
donde CETECE participd activamente junto con otras diciesiete entidades que as ‘(&“’
reunion. -
Desde la creacion de la Plataforma, CETECE participa en el Grupo de trabajo de Transferencia
de Tecnologia y Formacion, y desde este afio hemos querido unirnos a otro de los grupos de trabajo para contribuir en
los objetivos estratégico del grupo de trabajo:
I Nuevasy efectivas estrategias para optimizar el crecimiento y desarrollo fisico, mental y emocional de los nifios.
I Nuevas y efectivas estrategias para la prevencién de la obesidad, incluyendo la optimizacién de la masacorporal y

la funcion muscular.
I Nuevasy efectivas estrategias para optimizar la funciéon inmunoldgicay el rendimiento intelectual.
I Nuevasy efectivas estrategias para desarrollar alimentos que mejoren el sistema inmune.
I Nuevasy efectivas estrategias en relacion con la investigacion en alimentacion y salud; descubrimiento y validacion
I Nuevasy efectivas estrategias para preveniry reducir las enfermedades relacionadas con la dieta.
I Lainfluencia de la dieta en el proceso del envejecimiento.

el cum

el mant

de bior

Jornada sobre “nuevos retos en seguridad alimentaria”

El 20 de abril la Agencia de Proteccion de la Salud y Seguridad Alimeftaria d

Junta de Castilla y Ledn organiz6 una jornada técnica dirigida a todos los actc

implicados en la seguridad alimentaria: representantes de las principaleg indust

y establecimientos alimentarios (castellanas y leonesas, nacionales|e inclt

LR internacionales), de los consumidores, de la universidad, operadores egondmi

- ‘ SEGURIDAD AI;,,IMENTARIA de centros de I+D+i en este sector, colegios profesionales tanto de farlacéuti
uumcunmm::m como de veterinarios, de la Administracion responsable del control oficial, etc.

- s Casi 150 profesionales de estos ambitos directamente relacionad@s con

seguridad alimentaria en Castilla y Lebén participaron en este epcuentr
inaugurado por el Consejero de Sanidad de Castillay Ledn, Francisco Javier Alvarez Guisasola, que destacé la imporfancia c
alimentaria, la cual se vera reforzada con la nueva ley en la Comunidad, que seré la primera en contar con una normativa e

materia. El consejero de Sanidad también aport6 algunos de los datos sobre seguridad alimentaria y el trabajo de la
al considerarlo de interés, publicaremos en la proxima edicion de éste boletin.

Tras la intervencion del Consejero, director de la Agencia, Jorge Llorente, explicé que se trata de una reunion muy img
puede analizar, tras cuatro afios de la puesta en marcha de la normativa europea sobre higiene, por ejemplo, en qué
se ha hecho, los avances y también el futuro que espera.

Otros ponentes de la Jornada fueron: D. Oscar Gonzalez Gutiérrez-Solana. Subdirector General de sanidad Exterior,
Barriuso. Coordinador de Servicios de la Agencia, D. Prudencio Prieto Cardo. Presidente de la Union de Consumig
Leon, D. Oscar Hernandez Prado. Director de Relaciones Institucionales. Grupo Leche Pascual y como ultimo po
clausura, D. Javier Labarga Vaca. Presidente del CETECE.

gencic

ortante
omentc

D, Juan
ores d
nente ¢

www.cetece.org N° 35 - SEGUNDO TRIMESTRE 2010




Centro Tecnologico de Cereales

NORMATIVA AUTONOMICA

DECRETO 9/2010, de 25 de febrero, por el que se
deroga el Decreto 6/2005, de 13 de enero, por el que se establece el
distintivo de calidad para los productos agroalimentarios de Castilla y - |
Ledn y se establece la obligacion de uso de la marca de garantia «Tie(ggég RESOLUCION de 24 de marzo de 2010, del Pre

e . ’ L. : 2
o z q 3 B (
Sabor» en las actividades institucionales de promocion de los produ ueﬁgelrg:l?::r?vl)ncvaetgsrligngi y;ﬁgﬂﬂgﬁg; (E](a)stgl)anz/ (I;?iﬂoln, p
agroalimentarios de Castillay Le6n. p

. Adelanta asi como las disposiciones especificas que la regulg

; RESOLUCION de 2 de marzo de 2010, del concesion de determinadas subvenciones de la Agencia de In
Director General del Instituto Tecnologico Agrario de Castilla y Le0Bgaricios de Castilla y Leén para 2010 cofinanciadas con
por el que se convoca para el afio 2010 la aportacion economica g ASheo de Desarrollo Regional.

actividades promovidas por los Consejos Reguladdeesas
Asociaciones Sectoriales Alimentarias para el desarrollo de programas _ORD(EijAYC|;/4_13/%01IO, de 29dde Inntiz0), [Belr Iad
voluntarios de fomento y divulgacién de la calidad alimentaria. rLeg,u Sl BLEUEERID RN O (2 Seline ol @Ue 3 G2Erilug gk
eon.
ORDEN EYE/391/2010, de 23 de marzo, por la que se
aprueban las Bases Reguladoras de las Subvenciones que establezc
convoque en concurrencia no competitiva la Agencia de Inversionér§ eban las bases reguladoras de las subvenciones a Ia trans
Servicios de Castilla y Ledn, dentro de los Programas de Creaci6 TR, ; - i
empresas, Inversiones, |+D+i y Competitividad, cofinanciadas porg% ngiﬁgzafggnde los productos agrarios, silvicolas y de la al
Fondo Europeo de Desarrollo Regional. y RE. LUCION de 6.d de 2010. del Presid
RESOLUCION de 24 de marzo de 2010, del President%e encia de In?é)rsigﬁeg Si?vic?o@%yg CzstﬁlaO’ feér:eSIO
de la Agencia de Inversiones y Servicios de Castilla 'y Ledn, por el gq %%‘Pa |2 convocatoria par)z:\ el afio 2010 de las sub)(/encio’ngs ]
aprueba la convocatoria, asi como las disposiciones que la regulan, %9% e . e Pt
concesion de las subvenciones previstas en el Programa de apoylfiaignificacion de prt_esltamos y polldzasl dsa credito _ﬁ)ara
innovacion de las pequefias y medianas empresas fO@g2018 |n\?_er5|or_1e§ emprgsa(rjla eréDgél;tos e 1+D+i  enitante,
InnoEmpresa) en el ambito de la Comunidad de Castilla y Le6n par%\0 inanciadas con Fonados :
2010 cofinanciada por el FEDER.

ORDEN AYG/612/2010, de 6 de abril, por la q
|fi¥a la Orden AYG/691/2009, de 24 de marzo, por la

NORMATIVA ESTATAL

’ :sOrden CIN/713/2010, de 12 de marzo, por la g
Orden ITC/540/2010, de 4 de marzo, por la que se efectla, P&Brueba la convocatoria del afio 2010, para la concesio

el afio 2010, la convocatoria de ayudas del Programa Nacionals(enciones correspondientes al subprograma INNOEUROPA
Proyectos de Innovacién, de la Linea Instrumental de actuamon&em linea instrumental de Articulacion e Internacionalizad

proyectos de 1+D+l, en el marco del Plan Nacional de Investigaci§fiterna en el marco del Plan Nacional de Investigacion G
Cientifica, Desarrollo e Innovacion Tecnolégica 2008-2011, que englghas rolio e Innovacién Tecnolégica, 2008-2011.

al subprograma de apoyo a la innovacién de las pequefias y medianas IILey 6/2010, de 24 de marzo, de modificacid
empresas (InnoEmpresa) para proyectos de caracter suprarregional. tovto refundido de la Ley de Evaluacién de Impacto Ambie

(OReal Decreto 173/2010, de 19 de proyectos, aprobado por el Real Decreto Legislativo 1/2008, ¢
febrero, por el que se modifica el Codigo Tecnico de la Edificacigferg.

aprobado por el Real Decreto 314/2006, de 17 de marzo, en materia,de Resolucion de 11 de marzo de 2010. de la Secretaria del
accesibilidad y no discriminacion de las personas con discapacidad. pedio Rural y Agua, por la que se convocan, para el ejercicio 20

| sResolucion de 2 de marzo de 2010_, de la Secreta_\ria _d_e: Estado HF‘ogramas plurirregionales de formacién dirigidos a los prof
Medio Rural y Agua, por la que se publica, para el ejercicio 201Qa@nedio rural.

convocatoria de ayudas para planes de asistencia técnica en 10s seGtores < orden ITC/748/2010. de 22 de marzo por la que se apr,
agroalimentarios acogidas al Reglamento (CE) n° 1998/2006, ded%n anual integrado de ayudas del Ministerio de Industria, T

Comision, de 15 de diciembre de 2006, relativo a la aplicacion dedgs,ercio para el afio 2010 y se establecen medidas dirigidas a|
articulos 87y 88 del Tratado a las ayudas de minimis. tramitacion.

Resolucion de 2 de marzo de 2010, de la Secretaria de Estado.de Real Decreto 405/2010, de 31 de marzo, por el que
Medio Rural y Agua, por la que se publica, para el ejercicio 201Qy [0 del logotipo «Letra Q» en el etiquetado de la leche y los p
convocatoria de ayudas, a programas plurirregionales de formagieos.
dirigidos a los profesionales del sector agroalimentario. Real Decreto 338/2010. de 19

> Orden CIN/699/2010, de 11 de marzo, por la que se apruebajg, 7 por el que se modifica el Reglamento de la Infraestruct

convocatoria del afio 2010, para la concesion de ayudas correspondignies, 4 y seguridad industrial, aprobado por el Real Decreto 22
al Subprograma de Apoyo a la Funcion Transferencia en Centrosydeg de diciembre.

Investigacion del Programa Nacional de Transferencia Tecnoldgica, Ley 3/2010, de 18 de febrero, de prevend

Valorizacion y Promocién de Empresas de Base Tecnologica, dentro g@dﬁridad en materia de incendios en establecimientos. ac
linea instrumental de actuacion de Utilizacion del Conocimiento iMfraestructuras y edificios.

Transferencia Tecnologica, en el marco del PlanaNate Resolucion de 30 de marzo de 2010, de la Secretaria de

GiSLACION

I

:

Investigacion Cientifica, Desarrollo e Innovacion Tecnoldgica 2008rdio Rural y Agua, por la que se publica, para el ejerciciol
2011. ’ ’

convocatoria de ayudas destinadas a las organizaciones interpr
agroalimentarias.
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Orden CIN/992/2010, de 12 de abril, por la que se aprueba la
convocatoria del afio 2010, para la concesion a entidades de naturaleza
privada de ayudas correspondientes al subprograma de actuaciones Resolucion de 30 de abril de 2010, del Centro para el
cientifico-tecnoldgicas en los parques cientificos y tecnologicos, ddbésarrollo Tecnoldgico Industrial, por la que se aprueba la convocato
de la linea instrumental de actuacion de infraestructuras cientiffira el afio 2010 de subvenciones del subprograma de apoyo &
tecnologicas, en el marco del Plan Nacional de Investigacion Cientffizdicipacion de empresas en programas intelesicama+D
Desarrollo e Innovacién Tecnolégica 2008-2011. (Interempresas Internacional), en el marco del Plan Nacional di
Real Decreto 486/2010, de 23 de abril, sobre linvestigacion Cientifica, Desarrollo e Innovacién Tecnoldgica 2008
proteccion de la salud y la seguridad de los trabajadores contra los rig@hbs
relacionados con la exposicién a radiaciones opticas artificiales. Real Decreto 496/2010, de 30 de abril, por el que se aprueba
Resolucion de 22 de abril de 2010, de la Secretaria de Estadomfiea de calidad para los productos de confiteria, pasteleria, bolleri
Investigacion, por la que se aprueba la convocatoria del afio 2010, pepokeria.
concesion de las ayudas de varios Subprogramas del Programa National Orden CIN/1238/2010, de 13 de mayo, por la que se
de Internacionalizacién de la 1+D, dentro del Plan Nacional denplia el plazo de presentacion de solicitudes previsto en la Ord
Investigacion Cientifica, Desarrollo e Innovaciéon Tecnoldgica (20@8N/1043/2010, de 15 de abril, por la que se aprueba la convocatoria ¢

2011). afio 2010, para la concesion de las ayudas chergssoml
Orden CIN/1043/2010, de 15 de abril, por la que se apruebasiagbprograma de apoyo a Plataformas Tecnoldgicas, dentro de la lil
convocatoria del afio 2010, para la concesion ayudas instrumental de articulacién e internacionalizacion del sistema, en

correspondientes al subprograma de apoyo a Plataformas Tecnologigasp del Plan Nacional de Investigacion Cientifica, Desarrollo

dentro de la linea instrumental de articulacién e internacionalizaciénni@bvacion Tecnoldgica, 2008-2011.

sistema, en el marco del Plan Nacional de Investigacion Cientifica, Orden CIN/1290/2010, de 6 de mayo, por la que se convoce

Desarrollo e Innovacién Tecnoldgica, 2008-2011. para el afio 2010 la concesion de ayudas correspondientes al subprogt
Resolucion de 22 de abril de 2010, de la Presidencia BNCORPORA, dentro del Programa Nacional de Contratacion e

Centro para el Desarrollo Tecnolégico Industrial, por la que se apruebetaporacion de Recursos Humanos de la Linea Instrumental o

convocatoria del afio 2010 del procedimiento desiéonde Actuacion en Recursos Humanos del Plan Nacional de Investigaci
subvenciones del subprograma de apoyo a consorcios estraté@imifica, Desarrollo e Innovacion Tecnoldgica (I+D+i) 2008-2011.
nacionales de investigacion técnica (CENIT). Orden CIN/1318/2010, de 14 de mayo, por la que se modifican

Orden CIN/1149/2010, de 28 de abril, por la que se modificals 6rdenes ministeriales que establecen las bases reguladoras pa
Orden CIN/1559/2009, de 29 de mayo, por la que se establecen las lmasERsion de ayudas, en forma de préstamos y anticipos reembolsalt
reguladoras para la concesion de ayudas publicas a la ciencia y tecrologietencia del Ministerio de Ciencia e Innovacion.

en la linea instrumental de articulacion e internacionalizacion del sistéma; aReal Decreto 559/2010, de 7 de mayo,
enmarcada en el Plan Nacional de Investigacion Cientifica, Desarrgilar el que se aprueba el Reglamento del Registro Integrado Industrial.
Innovacion Tecnologica 2008-2011. Real Decreto 560/2010, de 7 de mayo, por el que

Resolucion de 30 de abril de 2010, de la Secretaria de Estade darodifican diversas normas reglamentarias en materia de seguri
Telecomunicaciones y para la Sociedad de la Informacion, por la quedsstrial para adecuarlas a la Ley 17/2009, de 23 de noviembre, sobr
efecta la convocatoria 1/2010 para la concesion de ayudas del IPi@nacceso a las actividades de servicios y su ejercicio, y a la Ley 25/2
Avanza para la realizacion de proyectos y acciones en el marco de la de@dule diciembre, de modificacion de diversas leyes para su adaptac
Estratégica de Telecomunicaciones y Sociedad de la Informacién déamtrey sobre el libre acceso a las actividades de servicios y su ejercicio.
del Plan Nacional de Investigacion Cientifica, Desarrollo e Innovacion Orden CIN/1337/2010, de 18 de mayo, por la que se convocz
Tecnoldgica 2008-2011. para el afio 2010, la concesion de las ayudas correspondientes

©rden ARM/1163/2010, de 29 de abril, por la subprograma INNPACTO, dentro de la linea instaindmt
gue se modifica la Orden APA/1556/2002, de 21 de junio, por la quéseulacion e Internacionalizacion del Sistema, en el marco del Pl
deroga la Orden APA/67/2002, de 18 de enero, y se establece un nhewdsonal de Investigacion Cientifica, Desarrdhooegacion
sistema de control del destino de los subproductos generados en la cidenalégica, 2008-2011.
alimentaria carnica.
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Ademas del habitual apartado de recopilacién legislativa, detallamos en este articulo los cambios mas
en materia de higiene, pasteleria y registro de Industrias agrarias, por la especial importancia que

CAMBIOS EN LA NORMATIVA RELATIVA AL
REGISTRO DE INDUSTRIAS AGRARIAS (R.1.A.)

Mediante la Ley 17/2009, de 23 de noviembre, sobre el libre acceso a las actividades de servicios y su ejercicio, se ha establec %
la aplicacion en nuestro pais de la Directiva 2006/123/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, de 12 de diciembre de 2006,
en el mercado interior. :

En consonancia con las nuevas normativas que actualmente estan surgiendo respecto a la adaptacion a la citada Ley 17/20
sobre el libre acceso de las actividades y su ejercicio, ha surgido el Real Decreto 108/2010, de 5 de febrero, por el que se n
decretos en materia de agricultura e industrias agrarias, para asi dar cumplimiento a los preceptos de la mencionada Ley, asi
22 de diciembre, de 22 de diciembre, de modificacion de diversas leyes para su adaptacién a la ley sobre el libre acceso a las a -
ejercicio.

Quedan derogadas, entre otras, las siguientes disposiciones: Real Decreto 2685/1980, de 17 de octubre, sobre liberalizacior
industrias agrarias, Orden de 17 de marzo de 1981, del Ministerio de Agricultura, por la que se desarrolla el Real Decreto 268E ==. =«
24 de abril de 1981, de la Direccién General de Industrias Agrarias, por la que se desarrolla la Orden de 17 de marzo de 1981.

r ante la

En resumen, para la instalacion, ampliacion o traslado de establecimientos industriales agrarios, silviciolas o alimentarios habra que presental
Consejeria de Agriculturay Ganaderia, una Declaracion Responsable, efectuandose el registro de oficio.

DEROGACION NORMATIVA DE MANIPULADOR DE ALIMENTOS
El 19 de febrero de 2010, se publiconorana que deroga expresamente el Real [Qeereesde el afio 2000, establecia las normas relativas a los manipulad
alimentos.

Se trata dBleal Decreto 109/201@le 5 de febrero, pr el que se modifican diversos realesrma@gtna sanitaripara su adaptacion a la Ley 17/2009, de 23 de nov|
sobre el libre acceso a las actividades de servicios y su ejercicio y a la Ley 25/2009, de 22 de diciembre, de modificacion de diversas leyes para su adaptac{p
alas actividades de servicios y su ejercicio.

..., se deroga el Real Decreto 202/20f¥,11 de febrero, por el que se establecen las normas relativas a los manipuladores de alimentos, suprimiéndose
elementos esenciales del mismo que entraban en conflicto con la Directiva de Servicios: la autorizacion administrativa previa por parte de las autoridades g
comunidades autbnomas) de las entidades formadoras de manipuladores de alimentos y los programas a impartir por dichas entidades. ...

=ISLACION

LE<=

... Asi, para garantizar los fines perseguidos por dichas autsiizaerm®k) establecido en el Reglamento (CE) n.° 852/d8DRarlamento Europeo y del Consej
29 de abril de 2004, relativo a la higiene de los productos alimenticios, que en su anexajlie ¢agliyle, XHire las obligaciones de los operadores de emp)
alimentarias, la de garantizar «la supervision y la instruccion o formacion de los manipuladores de productos alimenticios en cuestiones de higieneealil?
traslada la responsabilidad en materia de formacion desde las administraciones competentes a los operadores de empresas alimentarias, que habran

control oficial, que los manipuladores de las empresas han sido debidamente formados en las labores encomendadas.

Es decir, con la antigua regulacion, se necesitaba una autorizacion administrativa previa de las autoridades competentes (en general, las comunidades
formadoras de manipuladores de alimentos y los programas a impartir por dichas entidades.

r—ey

A partir de ahora, se traslada la responsabilidad en materia de formacion desde las administraciones competentes a los operadores de empresas aliment
en las visitas de control oficial, que los manipuladores de las empresas han sido debidamente formados en las labores encomendadas.

En definitiva, la seguridad alimentaria sera responsabilidad de la empresa alimentaria y en ningin caso se dejara de impartir formacion. La formacién
recogerse dentro de los planes de formacion continua, en los Prerrequisitos y en el plan APPCC de la empresa alimentaria, lo que implica a sus respongal
mismos.

NUEVA NORMA DE CALIDAD DE PASTELERIA
El pasado 15 de mayo entré en vigor el Real Decreto 496/2010, de 30 de abril, que establece la norma de calidad para los productos de confiteria, pastgle
nuevo texto deroga el Real Decreto que aprobaba la Reglamentacion Técnico-sanitaria para la elaboracion, circulacion y comercio de productos de coffit 5
reposteria (Real Decreto 2419/1978, de 19 de Mayo de 1978) y sustituye varios apartados del Real Decreto sobre el C4digo Alimentario Espafiol.

Se pretende, a peticion del sector, simplificar y actualizar la norma correspondiente, con lo que se contribuye a la transparencia del mercado y se adapta f |
consumidores encaminadas a la compra de productos que se ajusten a las recomendaciones cientificas nutricionales. Para ello es aconsejable modificaf I
permitir la elaboracion de productos cuya composicion pueda reformularse, permitiendo el cambio de ciertos ingredientes, tales como grasas por aceites yeli
y al mismo tiempo, permitira a la industria diversificar sus productos, para hacerlos mas competitivos frente a los productos procedentes de otros Estddd
avances tecnoldgicos en el proceso de elaboracion de los productos indicados aconsejan ademas la inclusion de los "semielaborados”, es decir, los que sd
sea en crudo o precocidos, al igual que sucedi6 con el pan hace mas de una década.

El nuevo Real Decreto define como productos de bolleria aquellos “elaborados basicamente con masa de harinas fermentada y que han sido sometid
adecuado. Pueden contener otros alimentos, complementos panarios y aditivos autorizados”.

Los productos de pasteleria y reposteria se definen como los “elaborados basicamente con masa de harina, fermentada o no, rellena o no, cuyos ingred
aceites o grasas, agua, con o sin levadura, a la que se pueden afadir otros alimentos, complementos panarios o aditivos autorizados y que han sido som

adecuado. Existen dos variantes: pasteleria y reposteria dulce, y pasteleria y reposteria salada. En ambas se distinguen, al menos, cinco masas bagi
azucaradas, Masas escaldadas. Masas batidas y Masas de reposteria.
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JUAN LUCAS TEJEDA B 3
PRESIDENTE DE LA ASOCIACION DE | 4
CELIACOS DE PALENCIA (ACEP) — —

Juan Lucas Tejeda tiene 46 afios, es residente en Palencia y tiene un hijo celiaco deg
llevado a involucrarse en el tema de la enfermedad celiaca.

Es licenciado en Filosofia y Letras y trabaja como bibliotecario en la capital. At
Su trayectoria asociativa ha transcurrido por el movimiento scout, el movimiento es§’ "i
participacion como voluntario durante 15 afios en Amnistia Internacional, ONG pro de \\:" e
desempenfado, entre otros, los cargos de presidente de Castillay Ledn y a nivel nacional.

de la Asociacion Celiaca de Castillay Ledn, funcion que realiza de forma desinterada.

¢Como surgié la idea de crear upaGracias a diversas campafias de informaciéronsolidada que se va a seguir desarrollando e
Asociacion de Celiacos en Palencia y cuanta nivel regional y nacional, la enfermedadel futuro. Ademas es un hito que demuestra que
tiempo lleva constituida? celiaca ya es conocida por gran parte de @on voluntad, los celiacos pueden participar en
La idea surge hace algunos meses popdalacion, ¢en qué lineas se trabaja desdeventos populares donde se consumen
iniciativa de una docena de familias decidid@s&ncia para seguir informando y poderalimentos sin ningin tipo de discriminacion.
acoger y apoyar a las personas celiacas yushentar el nimero de diagnésticos en| I&Ese es el camino por el que queremos avanzar
familiares y ayudarles a sequir la dieta sin glgtewincia?
tanto en el hogar como fuera de casa, (Repa ACEP es esencial la acogida inicial a fasil es el indice de diagnosticados en la
objetivo es divulgar la enfermedad celiacapemsonas recién diagnosticadas queovincia con respecto al resto de la
Palencia, tanto en la ciudad como en dasconocen la celiaquia, con un contactonunidad?

provincia. La sensibilizacion social elfrecto y personal, informandoles de| Idk existen datos oficiales de personas
imprescindible para que se conozcan nuest@sbios en la dieta sin gluten que debend@gnosticadas a nivel nacional. Segln datos
necesidades: los colegios donde acudewvar de por vida como Gnico tratamiento pgenerales se estima que aproximadamente un
nuestros hijos, las tiendas donde comprangegantizar su salud. Queremos ayudarlede@ada 100 personas es celiaca, aunque sélo |
los restaurantes donde comemos é&silitar y normalizar sus vidas informanddez por ciento esta diagnosticado
imprescindible que puedan garantizarnos wisde comprar productos aptos para celiacusyectamente. En Palencia, al igual que en e
alimentacion segura con una dieta libre @eseiarles a elaborar recetas de cocinaresito del Estado, no existe ningtin censo de |
gluten. El apoyo de las instituciones y de todgllkgen, etc., en definitiva poder trasmitirleafermedad, pero podrian ser mas de 1.700 d
sociedad es imprescindible para poder llewaestras experiencias y conocimientos pacaerdo con las estadisticas de poblacion. El 9
una vida normalizada. facilitarles el camino por el que nuesti¥#s podrian estar sin diagnosticar con los
familias ya hemos pasado en su misimportantes riesgos para la salud que ello
¢, Qué relacion existe con la Asociaciorsituacion. supone.

Celiaca de Castillay Ledn (Acecale)? ¢ Y|cdrma asociacion también desarrolla actividades

la nacional? informativas sobre la enfermedad en centtosa de las informaciones fundamentales
ACEP estd comprometida en colaborar ceducativos, hosteleria, personal médico, etqo&m un enfermo celiaco son las listas de
otras asociaciones y entidades que busqieglvs aquellos ambitos en los que se puetimentos permitidos y prohibidos pero
facilitar la vida de las personas celiacasfaEifitar la vida a estas personas.encima deciten multitud de listas de este tipo que
innegable el buen papel que a nivel nacianabia, lo cual nos exige un compromiso mayoeden dar lugar a confusion, ¢donde puede
esta desarrollando la Federacion Espafiol&ndela lucha contra esta lacre que esadadir el interesado para conseguir una lista
Asociaciones de Celiacos (FACEginiestralidad laboral fiable y actualizada?

principalmente a través de la edicién anual de En Espafia es posible conseguir listados de
listados de alimentos sin gluten que lasio de los hechos mas relevantesalimentos sin gluten con garantias tanto a travé:
personas celiacas pueden consumir con tataknzados por la Asociacion fue |lade las asociaciones pertenecientes a la FACE
garantia y su trabajo con las institucioneseparticion del tradicional roscon de reyes como de la Asociacién Celiacos de Catalufia.
empresas a nivel nacional. Del mismo madgle gluten, como novedad en 2009. ;Qué téAmbas entidades elaboran listados de
que lo viene haciendo ACECALE a nivele la acogida de esta iniciativa? ¢Esperaalimentos que han sido sometidos a analisis
regional. Quiero recordar que Castillay Lebmee pueda volver a repetirse en afosndependientes que certifican la ausencia de
la Comunidad autonoma mas grande depakterioresy en otras ciudades? gluten con total garantia. Los listados son
Union Europea lo que desde nuestro puntofie 2008 organizamos un roscén sin gluten eevasados y actualizados cada varios mese
vista hace necesario desarrollar y cr@asza Mayor como actividad paralela tatios los afios.

asociaciones a nivel provincial para podeidicional roscon popular. En 2009, con la

trabajar con las instituciones locales, l@Slaboracion del Ayuntamiento de Palencia,

establecimientos hosteleros, los centresnseguimos que el roscon popular ofertara a

educativos, etc. Este nivel local es el @€ celiacos la posibilidad de consumir

pretendemos cubrir y atender, el mas cercaghdtolate y roscon sin gluten en el mismo

nosotros y en el que desarrollamos nuestra gigghto. Consideramos que es una actividad ya
diaria.
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¢ Y como puede estar seguro un celiac
que el producto elaborado “sin gluten” n
contiene pequefas cantidades de gluten

contaminacion cruzada?

La falta de control de los alimentos enva
es uno de los grandes problemas pa
celiacos. El gluten es un ingrediente

utilizado por la industria alimentaria, ma
80% de los productos envasados lo cont
En Espafa existe la Marca de Garantia de
gue garantiza que los alimentos acogidos
denominacion contienen menos de 6 p
(partes por millén), cantidades inapreciah
el méximo que las analiticas pueden dete
la actualidad.

Y en cuanto al gasto en alimentacion, ¢ ex
todavia mucha diferencia con respecto a
no celiacos?

Los productos sin gluten, la Unica via
mantener la salud de la persona celiac
escasos y caros. Segun datos de un
realizado por la FACE, el elevado prec
estos productos conlleva un gasto adicio
1.460 euros mas al afio por persona en |
de la compra. Un kilo de harina sin g
cuesta diez veces mas que otro conven
La situacion se ve agravada cuando e
misma familia existen varias personas cel
La ausencia de ayudas econémicas por p
la administracion sanitaria, asi como la pr
inexistencia de establecimientos hosteler
oferten menus adaptados son problema
los que el celiaco tiene que enfrentarse ca

El CETECE recibe la visita de miembros de
la Asociacion de Celiacos de Palencia.

A lo largo del mes de mayo hemos realiz

creada Asociacion de Celiacos de Palencia. Por una parte, el pasado 19 d
miembros de la Asociacién, todos ellos familiares de celiacos o directame
por esta enfermedad, asistieron a una charlay a una préactica de elaboracio
de panaderia y pasteleria sin gluten. Con ello pretendimos combinar un

D ggCudl es la situacion de los comedoregCuales son las lineas de investigad
0 escolares? abiertas actualmente y en cuales se prete
pOEn Castilla y Le6n la legislacion garantizabajar?
menuds adaptados con garantias en todosElisten diferentes lineas de investig
sacistros de titularidad puablica, las empregssstacaria un innovador proyecto en fal
ra doiscesionarias tienen la obligacion de facilitafestigacion que esta trabajando en blo
muends aptos para celiacos con garantidssyefectos del gluten en los celiacos de
s @glvasados individualmente. No existe ningyntual. Se trataria de ingerir una pastilla
iemmdatigacion normativa en los comedores dedesla ingestion de comida para produc
Féd€riros privados o concertados. Un aspeefecto protector en el estbmago, que imp
aiggtartante que hay que vigilar y tener presegit@aso del gluten al organismo y no da
p.es la formacion del personal que atiende artestino. La pastilla para celiacos podri
lesifios en el comedor, es imprescindible utigponible en pocos afios.
ctdoemacion sobre las necesidades de la dieta para
niflos celiacos y vigilar que no ingieranlemas de la participacion en las labores
alimentos de otros comparfieros. difusién de informacion, ¢qué otras vias
iste colaboracion puede haber entre el CETE(
lo#\ nivel de restauracion cada vez son mas lgda Asociacion de Celiacos de Palencia?
ciudades que cuentan con locales con unPesde ACEP valoramos de manera
parata especial para celiacos (incluso ungositiva los resultados de las dos activi
a,isoportante cadena de pizzas yarealizadas por primera vez este afio
estuglicercializa la pizza sin gluten). ¢Cree QUEETECE y que constituyen noveda
io @lePalencia podremos seguir esta tendenciexperiencias a nivel nacional. La charla-p
nahd®rto/medio plazo? realizada en obrador del centro para mos
a st es uno de los objetivos que nos hemlaboracion de panes y otros producto
uterarcado en nuestra asociacion. En primer lygaten han sido muy bien valoradas pd
ciamhecesario conocer cual es el grado y la cdlidaitias de celiacos asistentes. Por otro |
n deda formacion del personal de hosteledharla informativa y de concienciacion
adqasto de cocina como de atencion en barralymnos de los ciclos de Grado Medi
artaeeedor para poder detectar cuales sonPasaderia, Reposteria y Confiteria y de
aatieeesidades de formacion y apoyo que des@eipeerior Industria Alimentaria del CETEC
DS gsieciacion les podemos prestar para garantinaractividad esencial para formar a los f
S que los celiacos que comen fuera de cagsrddesionales sobre nuestras espe
dagliadan hacer con las mayores garantiasnegksidades y para que conozcan como |
mismo tiempo hay que informar a |lasabajar en el desarrollo de un nichg
empresarios hosteleros que cada vez sonmesado que abarca a un colectivo cada
las personas diagnosticadas y por tanto qumeroso. Desde ACEP vamos a s
tienen esta necesidad alimentaria. En la megefssando en nuevas iniciativas para
que atiendan con garantia se ganarandésarrollando esta via de colaboracion
clientela fija y fiel de los celiacos, de futsiro.
familiares y sus amistades.

ado dos actividades promovidas

técnicas con unos métodos de elaboracion adecuados para realizar a nivel oty

Por otra parte, el 25 de mayo con motivo de la celebracion del Dia del Celiac
misma semana, dos representantes de la Asociacion dieron una ponencia a los
de los ciclos de Industria Alimentaria y de Panaderia, Reposteria y Confiteria del
con la que pretendieron acercarles la relevancia de esta enfermedad en la ¢
actual, la problematica con la que se encuentran los afectados dia a dia y sus
con el fin de concienciarles de la importancia de este colectivo.
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Con fecha 15 de noviembre de 2@08ontinuacion y a titulo orientativo, se recogen

algunos de los

(aclaraciones y/o matizaciones) la norma JNE-

EN ISO 9001:2008:

La version de la norma UNE-EN ISO

9001:2008 no incorpord nuevos requisitos sino
aclaraciones a los ya existentes, las cuales
guedaba recogidas mediante la inclusion de
nuevas notas y la mejora de la redaccion de
algunos puntos que, sin duda, redundaran en
beneficio de su aplicacion por parte de los
usuarios.

Esta nueva version de la norma UNE-

EN ISO 9001:2008, que mantiene de forma
general la filosofia del enfoque a procesos y los
ocho principios de gestion de la calidad, los
cuales se encuentran recogidos en la norma
UNE-EN ISO 9000:2005, sigue siendo genérica
y aplicable a cualquier tipo de organizacion
publica o privada, independientemente de su
actividad o tamafio.

Si bien los cambios abarcan -

practicamente a la totalidad de los apartados de la
norma, €stos no suponen un impacto para los
sistemas de gestion de la calidad de las
organizaciones basados en la norma UNE-EN
ISO 9001:2000, ya que fundamentalmente estan
enfocados a enfatizar o mejorar aspectos tales

Importancia relevante del -
cumplimiento legal y reglamentario.
Alineacion con los elementos comunes
de los sistemas de gestion ambiental
(UNE-EN ISO 14001:2004) =
Mayor coherencia con otras normas de
la familia ISO 9000.

Mejora del control de los procesos
subcontratados. -
Aumento de comprensién en la
interpretacion y entendimiento de los
elementos de la norma para facilitar su
utilizacion. -
Eliminacion de ambigiedades en el
tratamiento de algunas actividades.

Realmente, no se han introducido nuevos
requisitos, es importante que las organizaciones

Se aclara el concepto de prccggs ya tengan un sistema implantado o se
contratado externamente. |&Qcuentrenen proceso de implantacion en base ¢

responsabilidades de la organiz.iHME'EN ISO 9001:2000, analicen si el sistema
en relacién con estos proceso_i.n(i,uye los aspectos derivados de la nueva

factores que pueden influir a la hordg§ion UNE-EN ISO 9001:2008, ya que de no
definir el tipo y grado de controlS§' @i, Seria necesario planificar su incorporacior

ﬁ' objeto de obtener el maximo beneficio por

aplicar a dichos procesos (punto 4 o
e de la organizacion.

Con respecto al Representante 183
Direccion, se matiza que éste tien=pige ello es necesario que las organizaciones, ur
ser un miembro de la direccion "dgéx publicada la norma UNE-EN ISO
organizacion” (5.2.2). 9001:2008, se familiaricen con su contenido,
El término "calidad del producto’ ig@ntifiquen los cambios que les pudieran
sustituye por "conformidad con lassultar de aplicacién y planifiquen, en cada caso
requisitos del producto” y se inclug® acciones correspondientes para su

una nota para aclarar que ésta Pye€lsrporacion al sistema.
verse afectada por el personal que

realiza cualquier tare dentro del
sistema de gestion de la calidad (€.2.1).

Se incorpora una nota para aclaraf #scertificados emitidos en base a UNE-EN ISO
factores que podrian influir er ®}01:2000 tienen el mismo reconocimiento que
ambiente de trabajo (6.4). los que se vayan a emitir conforme a la norma
En el punto 7.2.1 "Determinacion dfE-EN 1SO 9001:2008. No obstante se prevé
los requisitos relacionados coh @l periodo para que las organizaciones puedan
producto” se aclara el concepto rfigrar sus certificados UNE-EN ISO 9001:2000
actividades posteriores a la entreyg dgiNE-EN 1ISO 9001:2008 después de una

producto. auditoria rutinaria de seguimiento o renovacion:
Se aclara dentro del punto 7.3.1. la

forma de llevar a cabo y registrar la'
revision, la verificacion y validacion del
disefo.

Con respecto a la confirmacion e la
capacidad del software se incluyc: una
nota para aclarar las actividades que
comprende (7.6). !
En cuanto al seguimiento de la
percepcion del cliente (8.2.1), se
incorpora una nota para aclara las
distintas fuentes que se pueden ut lizar.
Se aclara que el tipo y el graco de
seguimiento o medicion a aplicar a los
procesos debe estar relacionado :étPefItimo indicar que, dado que la norma UNE-
impacto sobre la conformidad con ¥ 1SO 9001:2008 no incluye requisitos

requisitos del producto y la eficacia@ffifionales, su aplicacion no deberia suponer
sistema (8.2.3). una dificultad para las organizaciones, ya que S

trata de comprobar si la interpretacion que ya se
hacia de la norma UNE-EN ISO 9001:2000 esta
alineada con lo indicado en la nueva UNE-EN
1ISO 9001:2008.

Un afio despuéde la publicacion de la
UNE-EN ISO 9001:2008 (15 de
noviembre de 2009) todos los
certificados acreditados que se emitan
(certificados nuevos o renovados) seran
en base a UNE-EN ISO 9001:2008.

Veinticuatro meses después de la
publicacién de la UNE-EN ISO
9001:2008 (15 de noviembre de
2010), los certificados emitidos en
base a UNE-EN ISO 9001:2000
dejaran de tener validez.

N° 35 - SEGUNDO TRIMESTRE 2010
.



Centro Tecnologico de Cereales

43y 52 CATA DE ALIMENTOS DEEEES

PALENCIA PALE@CIA
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Alimentos
de PALENCIA

El lunes 29 de marzo tuvo lugar la 42 edicién de las Catas Alimentos de Palencia, con objeto de promocionar y potenciar el consumo d
provincia. En este caso los productos presentados fueron proporcionados por “Ganaderos de ovino Churro” pertenecientes a la Asoci
Churro (ANCHE), la empresa de pastas y hojaldres UKO situada en Cervera de Pisuerga y la Bodega Esteban Araujo de Torquemada.
Las catas contaron con la presencia de unas 150 personas pertenecientes al sector de la restauracion, distribuidores, productores 'y co

LECHAZO CHURRO:EI color de la carne del lechazo es claro ligeramente rosado pero no blanque~~ "'““
poca grasa. El olor es muy suave propio de animal alimentado sélo con leche y otros asociados al p M
del asado. Los aromas son equilibrados y la textura es tierna, suave, ligeramente fibrosa y muy sa

grasa infiltrada S
LACITOS DE CHOCOLATE Y AZUCAR GLAEStos productos, con forma caracteristica de lazo, tienen
una estructura laminada propia del hojaldre, al morder la sensacién es muy seca, fragil y bastant /
polvo de azucar se disuelve mas rapidamente en la boca que el hojaldre y el chocolate va fundien
se mastica el producto. En el paladar apreciamos la mantecosidad y por via retronasal aromas propios un
alimento de calidad elaborado de forma artesanal. -
= <

En esta ocasion se cat6 uno de los vinos mas emblematicos de la Bodegas’Eklbjo’ Airdajooble
perteneciente ala D.O. Arlanza.

- v : c
El Rey Don Sancho, ofrecié un maridaje de todos los productos presentando a los asistentes co S,
chuletillas de Lechazo al ali-oli de miel y romero, mollejas de lechal sobre queso del Cerrato, paté de;l'echazo
Churroy pastas Finas de Té Ty .

El lunes 29 de marzo tuvo lugar la 42 edicién de las Catas Alimentos de Palencia, con objeto de promocionar y potenciar el consumo d
provincia. En este caso los productos presentados fueron proporcionados por “Ganaderos de ovino Churro” pertenecientes a la Asoci
Churro (ANCHE), la empresa de pastas y hojaldres UKO situada en Cervera de Pisuerga y la Bodega Esteban Araujo de Torquemada.
Las catas contaron con la presencia de unas 150 personas pertenecientes al sector de la restauracion, distribuidores, productores 'y co

C MARCA DE GARANTIA CARNE DE TERNERA DE CERVERA Y DE LA MONTARNA PALEN

Muy vinculada a los pastos extensivos de alta montafia, esta carne posee un color rosado na
ternera tradicional, con una textura muy tierna y sabrosa que siempre sabe igual y con aro
diferenciadores.

g LOS PIMIENTOS ASADOS DE TORQUEMA SALLEX caracteristicas del pimiento en crudo se tr
] - / v al pimiento asado en horno de lefia. Extremadamente grueso, su color es rojo anaranjado, sin
JALlS ; .
Coimias s Tt guemado, de textura consistente, carnoso, y con un caracteristico di8edraa bleazn producto de g
calidad, muy apreciado por su gran tamafio y aromaticidad.

PASTAS TRADICIONALES ARTESANAS DEL BOEDastas de aspecto artesano elaborad
materias primas de alta calidad, harina de trigo, almendra y mantequilla. Un producto de tradic
colorantes ni conservantes.

c@a En esta ocasion se cataron dos vinos de Pagos de Negredo, empresa familiar que elabora vino

NE (_‘ II{ l'l DO Tinto Joven Roble 2007 con 5 meses en barrica y el tinto Crianza 2006 con 14 meses en barrica.
S | -

El Hotel Europa Centro prepar6 una degustacion de pafiuelo de hojaldre relleno de pimientos d
cebolla caramelizada y crema de queso, albondigas de carrillada de ternera de Cervera con tr
= tinto de D.O Arlanza de Pagos de Negredo, solomillo de ternera de Cervera ahumada con merm
N HOTELELROPA CENTRO - de Torquemada y gelé de vino tinto de Pagos de Negredo y finalmente se degust6 un vari
: Artesanas del Boedo.

i HOTELES SUCO, s..
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|| FERIA DEL PAN DE GRIJOTA

El Ayuntamiento de Grijota volvié a contar con el CETECE para formar parte
de la organizacion de la Il Feria del Pan de Grijota, celebrada el 30 de mayo de 2G|
panaderia mostré durante la jornada distintas elaboraciones de piezas de park
hornearon las figuritas de pan que los nifios pudieron “fabricar” en el taller ings
desarroll6 de forma paralela.

Siete panaderos de la provincia participaron en esta iniciativa (LA TA
MARTA, PANADERIA OVIEDO, PANADERIA GARCIA RETUERTO, PANAD
SAN ROQUE, PANADERIA SAN FRANCISCO, PANADERIA AYUELA, LA MA%
donde se recordé la importancia que supuso para el desarrollo industrial de 4%
existencia de gran nimero de hornos con los que llegé a contar el municipio.§
representantes de éstas siste panaderias, hablaron sobre las bondades del pan
caracteristicas nutricionales y de elaboracion.

Durante toda la jornada el Ayto. de Grijota repartio6 sopas de ajo y orujo a todos los
asistentes y se conto con la participacion de los grupos de Danzas de Grijota y de la Diputacion de Palencia. La Feria finalizé con una Cata St
cargo de una técnico del cetece.

FERIA LOCAL ALIMENTARIA CARRION DE LOS CONDES
ALIMENTOS DE PALENCIA

El pasado 2 de mayo, tuvo lugar en Carriéon de los Condes la primera de las cuatro ferias itinerantes que la Diputaciéon organiza para p
Alimentos de Palencia, y que estuvo inaugurada por el Presidente de la Diputacion, D. Enrique Martin y el Alcalde de la localidad, Javier Villaf

Dicha feria cont6 con la presencia de una veintena de expositores, de forma que todo aquel que se acerco a la Plaza Mayor de Carrion, |
productos de calidad de Palencia. Vinos, agua, reposteria, quesos, conservas, embutidos y miel fueron los sectores que estuvieron presente:

De forma paralela se desarrollaron otras actividades a cargo del CETECE con objeto de aportar mayor dinamismo la apropia feria. Durante
tuvo lugar la realizacién de 4 talleres alimentarios a cargo de técnicos especialistas del CETECE:
I Taller Lacteo: en el que se elaboraron quesos y helados
I Taller de Cocina: el responsable de cocina del CETECE, prepard diversas recetas utilizando ingredientes de la Marca “Alimentos de
! Taller de Embutidos: se elabor6é chorizo y morcillas, dirigiendo el taller, D. Demetrio Ramos de Morcillas Villada.
I Taller de Pasteleria-Panaderia: en el que elaboraron dulces, pan y otras piezas que combinaron con el chorizo y la manteca de
carnico.

Todos éstos actos fueron magnificamente dirigidos por el periodista D. Julio César Izquierdo, experto en gastronomia.

Ademas, también se realiz6 una cata sensorial genérica de tres grupos de productos que se encontraban presentes en la feria: quesos, ¢
como talleres alimentarios para el publico infantil.

La jornada finalizé con la entrega de Premios a cargo de D. Jesus Tapia , del Concurso de Tapas celebrado en Carrién, siendo los ganadores
el Bar Chanffix.
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Centro Tecnologico de Cereales

El pasado 6 de abril tuvo lugar en las instalaciones del Museo del
conmemorativo con motivo del primer aniversario de la inaugureiEss
Museo. v

El presidente de la Diputacion de Vallagaligiro Ruiz Medrano
—acompafiado por el alcalde de Mayorga y diputado p@asiosal
Magdalengy el diputado de Cultura y Turisdegandro Garcia Sanz
junto a los alcaldes de la zona norte de la provincia, diputados pro
representantes de organismos y asociaciones del sector del pan
y otras autoridades, hosteleros y vecinos de la zona, como el pre
Centro Tecnoldgico de Cerealesjer Labargao el especialist
gastrondémicdulio Vallegarticiparon de las actividades celebradas
las que destacamos visita a nueva sala de cata y degust
inauguracion de la exposicion fotografica 'El Pan y las ma
presentacion las videoguias editadas en espafiol, francés e inglég

El CETECE, como entidad colaboradora con el Museo del Pan des@easihnos y profesores del CETECE disfrutaron de las ins
creacién, ha participado en el programa de la jornada a través dizlddsseo y al finalizar la jornada mostraron orgullosos los
actividades: elaborados especificamente para el primer aniversario Lu

. PAN

e e | ok | A0 I
A0 (dheia) Zlinl | v | e

-

»
o A8 e o

MUSEO D

Taller de panaderia:
Bajo las instrucciones del maestro panadero del CETECE, Lu
Retuerto, los alumnos del centro elaboraron un pan artisti
conmemorar este aniversario, asi como el pan y los dulces pa
durante toda la jornada en el Museo.

4
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Agradecimiento a las empresas colaboradoras en el médulo Formacion en
Centros de Trabajo de los ciclos “Industria Alimentaria” y “Panaderia,
Reposteriay Confiteria”

El Departamento de Formacion del CETECE quiere agradecer a las siguientes|empresas su
colaboracion por la acogida de alumnos de los ciclos formativos impartidos en el centro en sus
instalaciones para la realizacion de las practicas correspondientes al médulo de Formacion en Centros de
Trabajo (FCT) durante el curso lectivo que ahora termina.

Sin ellas la formacién plena de los futuros profesionales no seria posible. Gracias a todas estas
entidadesy en particular a los técnicos de cada una de ellas que han tutorizado a los alumnos.

El CETECE acoge la visita de diversos centros de formacion de la comunidad.

A lo largo del curso lectivo que ahoraecesidad y acercarles una profesion con - |ES Virgen de la Calie
termina, el CETECE ofrecio a los distintoamplias salidas profesionales.
institutos de la provincia la posibilidad de  Desde aqui queremos agradecer la
realizar visitas a nuestro centro parparticipacion alos alumnos y profesores de:
mostrar las instalaciones y realizar una -  Colegio La Satle Palencia.
préactica de panaderia

Ademas hemos recibido a entidades

Palencia.

IES Gregorio Fernandez, de

de formacion para desempleados y a Valladolid

centros de personas con discapacidad - Centro de Atencidén a
Con ello pretendimos dar a conocer a Minusvalidos psiquicos Los

los alumnos un centro con amplia Pajarillosde Valladolid

experiencia formativa en el sector - Centro de Educacion de Adultos

alimentario, introducirles en el proceso de

., . . San Jorgee Palencia.
elaboracién de un alimento de pri e

Z
O
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<
=
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El CETECE participa en el “Programa de Visitas a Empresas de Alumnos de ESO y Bachillerato del
curso 2009/2010” organizado por la Camara de Comercio de Palencia.

En respuesta a la solicitud presentada por la Camara de Comercio e Industria de Palencia, el
CETECE ha participado en el Programa de Visitas a Empresas que esta desarrollando con el
fin de que los alumnos conozcan in situ, qué trabajo desarrollan las personas que han estudiado
las distintas titulaciones y las competencias de las mismas.

En este sentido, el pasado 5 de mayo recibimos a los alumnos del IES de Paredes de Nava, con
el fin de darles a conocer la estructura y actividades realizadas en el CETECE y los Ciclos
Formativos impartidos en el centro, haciendo especial hincapié en el ciclos de Grado Superior
Industria Alimentaria debido la poca demanda por parte de los alumnos a pesar de su alto nivel
de insercion profesional.
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Curso Panadero

El pasado 31 de marzo se procedi6é a la clausura del curso PANADERO
perteneciente al plan de formacion para desempleados, cofinanciado por la
Consejeria de Economia y Empleo de la Junta de Castillay Leén y el Fondo
Social Europeo.
Alumnos, profesores y la técnico representante del ECYL en un

Durante las 615 horas de duracion, los 15 alumnos matriculados han podido momento de la clausura.

conocer a fondo las técnicas de elaboracién de distintos productos de

panaderia, bolleria y todo tipo de especialidades saladas y aprendgpasggetesirso cerramos el plan de formacién de oferta de
relativos a materias primas, seguridad e higiene y administracion de@oapesasque se han impartido dos cursos de la especialida
del sector. de panadero y dos cursos de la especialidad pastelero.

Curso de vida util para la Agencia
de Proteccion de la Salud Curso Valrhona
y Seguridad Alimentaria

El CETECE ha impartido durante los meses de Abril y Mayo varias Chocolates Valrhona,
ponencias a Veterinarios de la region durante un curso organizado por la celebré en uno de los
Agencia de Proteccién de la Salud y Seguridad Alimentaria de Castillay Ledn. obradores del CETECE, un

curso de Bolleria.
Las charlas que fueron impartidas por la Responsable de I1+D+i del CETECE

Ana Garcinufio Prados y se centraron en “Nuevas técnicas para la El curso fue impartido por
Determinacion de la vida util de los Alimentos Procesados” Javier Guillen, y por el
profesional colaborador
Los cursos se impartieron en varias provincias de la Region (Valladolid, Leén Gaétan Paris, durante los
y Segovia) y se impartieron a unos 50 asistentes. dias 24,25y 26 de mayo.
RENOVACION 2010 "Sabores Primavera-Verano” Curso de chocolate
Bajo este titulo se celebrd, los dias 19 y 20 de abril, un curso de Pasteleria El cocinero Noe Dominguez
impartido por Enric Rosich Nifio. Olloqui, imparti6 en las
instalaciones del CETECE
Enric es autor del libro Renovacién de la editorial Montagud Editores y un curso que verso sobre el
creador The Rosich System distribuido en 25 paises en el mundo a través de chocolate en la cocina.
Solé Graells.

Se celebro los dias 26, 27y 28
de abril, con una duracién
de 23 horas, subvencionada
por la Direccién General de
Turismo de la Junta de
Castillay Leon.







