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CUERPO: 0591 

   
ESPECIALIDAD: 226 SERVICIOS DE RESTAURACIÓN 

   
PRUEBA: TEMA ESCRITO 

   
TURNO: 1 y 2  

 

 

 

10 
Técnicas de preparación y servicio de las infusiones: cafés, tés, chocolates y otras. Su tipología, 

mezclas más comunes y preparaciones básicas.  

    

17 
Descripción de los procesos de elaboración, decoración y presentación de los principales cócteles 

internacionalmente reconocidos. Clasificación y características de las series de coctelería. 

    

19 
Descripción del proceso de toma de comanda. Diferentes tipos de oferta, opciones y tipos de 

servicio de itinerarios. Descripción de procesos de control administrativo en las diferentes áreas, 

departamentos y establecimientos implicados en el servicio de alimentos y bebidas. 

    

51 
Identificación, diferenciación y características de las hortalizas, ensaladas y entremeses. Su 

clasificación y variedades de consumo habitual. Aplicaciones gastronómicas y procedimientos de 

servicio. 

    

59 Identificación, diferenciación y características de las guarniciones. Su clasificación y variedades 

de consumo habitual. Aplicaciones gastronómicas y procedimientos de servicio. 

 


