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226_SERVICIOS DE RESTAURACION

5. Sistemas y métodos de conservacion y regeneracion de alimentos y productos
culinarios. Equipos necesarios: diferencias y ventajas. Procesos de ejecucién y
resultados que se deben obtener.

14. Proceso de elaboraciéon y naturaleza del brandy o cofiac, giiisqui y otros
aguardientes. Su clasificacién, caracteristicas y servicio.

28. Descripcion de las técnicas de venta en restauracion. Componentes. Etapas.
Tipos de venta. Jornadas gastronomicas. Las sugerencias.

37.Departamento, drea y establecimiento de restaurante: instalaciones y zonas que
lo componen. Tipos de establecimientos dedicados al servicio de alimentos. Clases
de servicio.

39. Catering. Concepto. Clasificacion. Evolucién y tendencias. Tipos de distribucion.
Instalaciones y equipos.



