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SANDIA MELON

Autor pictogramas: Sergio Palao Procedencia: ARASAAC (http://arasaac.org)
Licencia: CC (BY-NC-SA) Autor: C.E.E.Fuenteminaya

o ee e &

PASAS

CORTAMOS

132




A& Ho &% B loo

VAMOS METIENDO FRUTAS

ne
&

Y e e &

> e ¥ i oo &
! o

PooO i E i

N Nee & i a0 .d

lf?s
A i[> 2
Autor pictogramas: Sergio Palao Procedencia: ARASAAC (http://arasaac .org) 133

Licencia: CC (BY-NC-SA) Autor: C.E.E.Fuenteminaya



N =
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