¥ Junta de
Castilla y Leon
Consejeria de Educacion

PROCEDIMIENTOS SELECTIVOS DE INGRESO Y ACCESO Y ADQUISICI(')N DE NUEVAS ESPECIALIDADES
EN LOS CUERPOS DE PROFESORES DE ENSENANZA SECUNDARIA, PROFESORES TECNICOS DE FORMACION
PROFESIONAL, PROFESORES DE ESCUELAS OFICIALES DE IDIOMAS, PROFESORES DE MUSICA Y ARTES
ESCI'ENICAS, PROFESORES DE ARTES PLASTICAS Y DISENO Y MAESTROS DE TALLER DE ARTES PLASTICAS Y
DISENO, ASI COMO PROCEDIMIENTO DE BAREMACION PARA LA CONSTITUCION DE LISTAS DE ASPIRANTES A
OCUPAR PUESTOS DOCENTES EN REGIMEN DE INTERINIDAD EN LOS MENCIONADOS CUERPOS Y
ACREDITACION DE LA COMPETENCIA LINGUISTICA EN LENGUAS EXTRANJERAS.
Orden EDU/246/2018 de 2 de marzo de 2018, de la Consejeria de Educacion (BOCyL de 7 de marzo)
ACTA DEL SORTEO DE LOS TEMAS PARA LA SEGUNDA PARTE DE LA PRIMERA PRUEBA

ESPECIALIDAD: 0591- 201. Cocina y pasteleria

10. Identificacion y caracteristicas de la carne de ovino y porcino, indicando su clasificacién comercial, férmulas

de comercializacidn, cualidades organolépticas, aplicaciones gastrondmicas basicas y caracteristicas nutricionales.

18. Preelaboracién del vacuno. Procedimientos para su ejecucién. Sacrificado y operaciones en matadero.
Esquema del despiece y la preelaboracion de una media canal, indicando los cortes y operaciones de despiece

habituales y definiendo las piezas con denominacidn.

20. Preelaboracion del porcino. Procedimientos para su ejecucion. Resultados. Sacrificado y operaciones en
matadero. Esquema del despiece y la preelaboracién de una media canal de porcino, indicando los cortes y

operaciones de despiece habituales y definiendo las piezas con denominacién.

55. Caracterizacion y clasificacion de productos pastelero-reposteros cuya base son masas fermentadas
(Duras: pan de molde, inglés, brioches, pasta levadura para bolleria...blandas: Choux, Savaryn, Orly...).

Desarrollo de ejemplos. Proceso o técnica pastelera en su ejecucion. Fases. Resultados que se deben obtener.

62. Evolucion histérica del pan y de la pasteleria. Tendencias actuales. Definicidn y caracterizacion de la

"Pasteleria-reposteria regional".
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