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PRUEBA: TEMA ESCRITO
TURNO: ly2
10 Técnicas de preparacidn y servicio de las infusiones: cafés, tés, chocolates y otras. Su tipologia,
mezclas mds comunes y preparaciones basicas.
17 Descripcion de los procesos de elaboracion, decoracidn y presentacidn de los principales cécteles
internacionalmente reconocidos. Clasificacion y caracteristicas de las series de cocteleria.
Descripcion del proceso de toma de comanda. Diferentes tipos de oferta, opciones y tipos de
19 servicio de itinerarios. Descripcion de procesos de control administrativo en las diferentes areas,
departamentos y establecimientos implicados en el servicio de alimentos y bebidas.
Identificacion, diferenciacidn y caracteristicas de las hortalizas, ensaladas y entremeses. Su
51 clasificacidn y variedades de consumo habitual. Aplicaciones gastrondmicas y procedimientos de
servicio.
59 Identificacion, diferenciacidn y caracteristicas de las guarniciones. Su clasificacion y variedades
de consumo habitual. Aplicaciones gastrondmicas y procedimientos de servicio.




