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CL0302 - Enoturismo (GS).

Ciclos formativos para los que se oferta:
- CFGS Vitivinicultura.

Duracién y curso: 54 horas, 2° curso.

Objeto:

Definir, organizar y prestar de manera sostenible y accesible servicios y actividades de
enoturismo dentro del @mbito especifico de actuacién de Castilla y Ledn.

Resultados de aprendizaje y criterios de evaluacion:

1. Selecciona vinos identificando sus caracteristicas y componentes, en actividades ligadas al
enoturismo.

Criterios de evaluacion:

a)
b)

c)

d)

e)

f)

Se han determinado los factores culturales y sociales relacionados con el mundo del
vino.

Se han descrito los conceptos de enoturismo y actividades vinculadas a la cultura del
vino.

Se han revisado los principales conceptos ligados a la vitivinicultura para su uso en
actividades ligadas al enoturismo: variedades de uvas y tipos de vino; principales
procesos de produccién de uva y vinificacion.

Se ha caracterizado la geografia vinicola y viticola nacional y regional y sus
principales figuras de calidad.

Se han relacionado las denominaciones de origen con los tipos de uvas y vinos mas
representativos de estas, asi como sus caracteristicas, con especial incidencia en la
region de Castilla 'y Ledn.

Se han determinado los vinos que deben ser incluidos en la oferta comercial y
enoturistica de una empresa atendiendo a sus caracteristicas.

2. Disefia la oferta de vinos y bebidas en actividades de enoturismo, justificando los elementos
gue la componen.

Criterios de evaluacion:

a)
b)
c)

d)
e)

f)

Se han reconocido los factores econémicos y culturales y las nuevas tendencias de
consumo gue determinan la oferta de vinos.

Se han analizado los diferentes tipos de acompafiamiento, asistencia e informacién
ligados al enoturismo, asi como la gestién de eventos vinculada a los vinos.

Se han elaborado y disefiado productos turisticos sostenibles vinculados a la cultura
del vino.

Se han elaborado descripciones de los vinos asociados a las rutas enoturisticas.

Se han reconocido los factores y criterios a tener en cuenta para la adecuacion de
vinos y alimentos.

Se ha elaborado la carta de vinos en funcion de las caracteristicas de éstos y de los
gustos y requerimientos del consumidor.

3. Realiza catas de vinos y otras bebidas reconociendo y analizando sus caracteristicas
organolépticas.

Criterios de evaluacion:

a)

Se ha definido el concepto de cata, sus tipos y finalidad, caracterizando las distintas
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fases de la cata de vinos y otras bebidas.

b) Se han identificado los condicionantes externos que afectan al proceso de cata.

c) Se han utilizado los equipos y utiles de cata relacionandolos con su funcionalidad.

d) Se han descrito los sentidos utilizados en la cata y su base fisiologica,
relacionandolos con las sensaciones organolépticas percibidas.

e) Se han reconocido las fichas de catas asociadas a los diferentes productos.

f) Se han seleccionado, por medio del analisis sensorial, vinos y otras bebidas para
incluir en la oferta comercial de la empresa.

4. Disefa itinerarios, visitas y otros servicios analizando la informacién y aplicando la
metodologia de cada proceso, con especial referencia al ambito de Castilla y Leodn.

Criterios de evaluacion:

a) Se han identificado los componentes de la oferta de enoturismo en un ambito
territorial y temporal determinados.

b) Se han disefiado itinerarios, rutas y visitas a zonas vitivinicolas, caracterizando los
diversos métodos y fases y justificando su viabilidad.

c) Se han identificado las posibles dificultades para personas con discapacidad o
necesidades especificas contemplando acciones especiales de acompafiamiento y
asistencia.

d) Se ha adaptado la informacion y oferta de servicios al perfil del usuario.

e) Se ha caracterizado la intermediacion habitual del guia con prestatarios de los
recursos y servicios de enoturismo.

Contenidos:
1. Seleccién de vinos en actividades ligadas al enoturismo.

a) Factores culturales y sociales relacionados con el mundo del vino.

b) Concepto de enoturismo. Actividades vinculadas a la cultura del vino.

c) Conceptos ligados a la vitivinicultura enfocados al publico en general. Variedades de
uvas y tipos de vino. Principales procesos de produccion de uva y vinificacion.

d) Geografia vinicola y viticola nacional y regional. Principales figuras de calidad.

e) Las denominaciones de origen. Tipos de uvas y vinos mas representativos.
Denominaciones de origen y otras figuras de calidad en Castilla y Leén.

f) La oferta comercial y enoturistica de una empresa.

2. Disefio de la oferta de vinos y bebidas en actividades de enoturismo.

a) Factores econdmicos y culturales que determinan la oferta de vinos. Nuevas
tendencias de consumo.

b) El acompafamiento, asistencia e informacién ligados al enoturismo. La gestion de
eventos vinculada a los vinos.

c) Elaboracién y disefio de productos turisticos sostenibles vinculados a la cultura del
vino.

d) Descripciones de los vinos asociados a las rutas enoturisticas enfocadas al publico
en general.

e) Factores y criterios a tener en cuenta para la adecuacion de vinos y alimentos.

f) Elaboracién de la carta de vinos en una oferta enoturistica. Caracteristicas de
formatos, estructuras, informacién, redaccion, precios, etc. Adecuacion a los gustos
y requerimientos del consumidor.

3. Realizacion de catas de vinos y otras bebidas.

a) Catas. Definicién. Tipos. Caracterizacion y secuenciacion de las distintas fases de la
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cata. Terminologia especifica de la cata de vinos y otras bebidas.

b) Condicionantes externos que afectan al proceso de cata.

c) Sala, equipos y utiles de cata. Definicion, caracteristica y tipos. Puesta a punto y
control.

d) Sentidos utilizados en la cata y su base fisioldgica. Sensaciones organolépticas:
percepcion e identificacion. Valoracion de productos en la cata.

e) Fichas de cata. Datos y su cumplimentacion. Fichas especificas de los diferentes
productos.

f) La oferta comercial de vinos en la empresa. Seleccion por medio del analisis
sensorial. Factores socioculturales y econémicos.

4. Disefio de itinerarios, visitas y otros servicios.

a) Disefioy programacion de una oferta de enoturismo. Tipos de servicios. Metodologia.
Fases. Los ambitos territorial y temporal.

b) Disefio de itinerarios, rutas y visitas a zonas vitivinicolas. Andlisis de viabilidad
comercial, técnica y ambiental del itinerario, ruta o visita disefiada. Principales rutas
en Castillay Leon.

¢) Accesibilidad a los recursos enoturisticos. Acompafiamiento y asistencia apersonas
con discapacidad o necesidades especificas. Adaptacion a distintos perfiles de
usuarios y/o servicios.

d) Adaptacion de la oferta y la informacion enoturisticas a distintos perfiles de usuarios
ylo servicios. Responsabilidades contractuales. Documentacion asociada a los
servicios de asistencia y guia.

e) La intermediacion del guia con las empresas prestatarias de los recursos y servicios
de enoturismo y con los usuarios del servicio. Pautas de acompafiamiento y de
transmision de la informacion.

Especialidades del profesorado:

- Cuerpo/s: 0511/0590 Catedréticos/Profesores de ensefianza secundaria - Especialidad:
116 - Procesos en la industria alimentaria.

- Cuerpo/s: 0590/0591 Profesores de ensefianza secundaria/Profesores técnicos de
formacion profesional (a extinguir) - Especialidad: 214 - Operaciones y equipos de
elaboracion de productos alimentarios.

- Para la imparticion del modulo optativo «Enoturismo (GS)» en centros de titularidad
privada o de titularidad publica de otras administraciones distintas de las educativas, se
exigiran las mismas condiciones de formacion inicial que para impartir cualquiera de los
modulos que incluyan estandares de competencia adscritos a la misma familia
profesional que el correspondiente titulo.
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