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5. ANEXO

Relación de figuras de calidad
agroalimentarias reconocidas en

Castilla y León 

DENOMINACIONES DE ORIGEN E INDICACIONES GEOGRÁFICAS

PROTEGIDAS DESCONOCIDAS DESDE

11. D.O. Bierzo 1989
12. D.O. Cigales 1991
13. D.O. Ribera del Duero 1982
14. D.O. Rueda 1980
15. D.O. Toro 1987
16. D.O.P. Queso Zamorano 1993
17. I.G.P. Queso de Valdeón 1998
18. D.O.P. Mantequilla de Soria 2004
19. D.O.P. Jamón de Guijuelo. Depende funcionalmente del MAPA 1983
10. I.G.P. Carne de Ávila. Depende funcionalmente del MAPA 1988
11. I.G.P. Carne de Morucha de Salamanca 1992
12. I.G.P. Lechazo de Castilla y León 1997
13. I.G.P. Cecina de León 1993
14. I.G.P. Botillo del Bierzo 2000
15. I.G.P. Judias de El Barco de Ávila 1984
16. I.G.P. Lenteja de La Armuña 1992
17. I.G.P. Garbanzo de Fuentesaúco 2002
18. I.G.P. Lenteja pardina de Tierra de Campos 2004
19. I.G.P. Alubia de La Bañeza-León 2005
20. D.O.P. Manzana reineta del Bierzo 1998
21. I.G.P. Pimiento asado del Bierzo 2002
22. I.G.P. Mantecadas de Astorga 2004
23. Agricultura ecológica de Castilla y León (CAECyL) 1995
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MARCAS DE GARANTÍA OPERATIVAS DESDE

11. Carne de Cervera y de la Montaña Palentina (CAMPA) 1998
12. Ternera de Aliste 1999
13. Lechazo Montañas del Teleno 1999
14. Ternera charra 2000
15. Carne de Pinares-El Valle 2001
16. Queso Arribes de Salamanca 2002
17. Cochinillo de Segovia 2002
18. Harina tradicional zamorana 2002
19. Cecina de chivo de Vegacervera 2002
10. Quesos región del Duero 2002
11. Pera conferencia del Bierzo 2004
12. Cereza de Las Caderechas 2004
13. Manzana reineta de Las Caderechas 2004
14. Pan de Valladolid 2004
15. Chorizo zamorano 2005
16. Alimentos de Zamora 2005
17. Alimentos de Segovia 2005
18. Ibéricos de Salamanca 2005
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